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• Timer per arresto automatico dell’utensile
• Piantone spezza pasta in acciaio inox
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Struttura molto robusta in lamiera d’acciaio 

verniciata a forno

 

Piedini di appoggio antiscivolo

Vasca in acciaio inox con bordo rinforzato

Utensile a spirale in acciaio inox forgiato per 

garantire un’elevata resistenza

Piantone spezza pasta in acciaio inox

Trasmissione a catena montata su cuscinetti a 

sfere con riduttore a vite senza fine esente da 

manutenzione

Protezione antinfortunistica in lamiera d’acciaio 

inox sui modelli ISH04 e ISH12


